12, 1 Mol. a-Naphtolmonosulfosdure (Nevile &
‘Winther),

13. 1 - @,-Naphtol-a, a,-disulfosiiure,

14. 1 - Schaeffer’sche Naphtolsulfosiure,

15. 1 - B-Naphtolsulfosiure F (Saure der
Patentschrift No. 42 112),

16. 1 - S-Naphtoldisulfosinre R,

17. 1 - Dioxynaphtalinmonosulfosiure R,

18. 1 - Dioxynaphtalinmonosulfosaure G,

19. 1 - Chromotropsiure (unter Benutzuog
des Patentes No. 69 095),

20. 1 -  y-Amidonaphtolsulfosaure (unter Be-
nutzung des Patentes No. 55 024),

21. 1 - Amidooaphtoldisulfosdure H (unter

Benutzung der Patente No. 62368
und 75015).

4. Als besondere Ausfihrungsformen des !

Ansproches 2 die folgenden Combinationen:
1 Mol. a, a,-Naphtylendiamin-8,-sulfosaure
und

22. 2 Mol. B-Naphtoldisulfoséure R,
23. 2 - B-Naphtolsulfosiure Schaeffer,
24, 2 - f-Naphtol (sulfonirt).

1 Mol. a, a,-Naphtylendiamin- B, -sulfosiure
combinirt an erster Stelle mit S-Naphtoldisulfo-
siure R, combinirt an zweiter Stelle mit den fol-
genden Componenten:

m-Toluylendiamin,

26. a-Naphtylamin,
27. p-Naphtylamin,
28. Resorein,
29, a-Naphtol,
30. f-Naphtol,
31. Naphtionsiure,
82, a-Naphtolsulfosiure (Nevile & Winther),
33. p-Naphtolsulfosdure Schaeffer,
34. Oxynaphtoésiure, Schmelzpunkt 2169,
85. combinirt an erster Stelle mit 1 Mol.
[-Naphtolsulfosaure Schaeffer,
combinirt an zweiter Stelle mit 1 Mol.
[3-Naphtol, ’
combinirt an erster Stelle mit 1 Mol. Di-
oxynaphtalinmonosulfosdure G,
combinirt an zweiter Stelle mit 1 Mol. der
folgenden Componenten:
86. S-Naphtol,
37. [-Naphtylamin.

Nahrungs- und Genussmittel.

Das Farben von Wurstwaaren ist
nach A. Juckenack und R. Sendtner
(Z. Unters. 1899, 177) verwerflich, sowohl
weil es geeignet ist, Gber die Zusammen-
setzung derselben eine falsche Meinung zu
erwecken, als auch besonders, weil etwaige
Zersetzung dadurch verdeckt wird. Verff.
theilen die verwendeten Farbstoffe nach
ihrer Wirkung in drei Gruppen ein: 1. Nur
die Fleischtheile werden gefarbt, das Fett
bleibt farblos; 2. das Fett wird mechanisch
gefirbt, beim Ausschmelzen wird es unge-
farbt erhalten; 8. Fleisch und Fett werden
gleichmissig gefarbt. Die Farbung lasst sich
durch Ausziehen mit saurer Glycerinwasser-

Farbstoffe. — Nahrungs- und Genussmittel.
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mischuog, u. U. nach vorherigem Extrahiren
mit Petroldther, erkennen. In Bezug auf die
von den Verff, ermittelte Zusammensetzung
von Rohwurstwaaren, namentlich eine Zu-
sammenstellung ihres Gehaltes an Fett und
stickstoffbaltigen Substanzen von gefarbten
und ungefirbten Producten, muss auf die im
Original gegebenen Tabellen verwiesen wer-
den. Der Fettgehalt ist bei gefirbten Wiir-
sten bedeutend erhdht.

Firben von Wurst wund Fleisch.
Eine Denkschrift des Kaiserl. Gesundheits-
amtes im ,Reichsanzeiger” gelangt zu fol-
genden Schlusssitzen:

1. Bei Verwendung gecigneten farbstoffreichen
Fleisches und unter Beobachtung der handwerks-
gerechten Sorgfalt und Reinlichkeit lisst sich eine
gleichmassig roth gefirbto Dauerwurst ohne Be-
nutzung kinstlicher Farbemittel herstellen;

2. der Zusatz von Farbstoff ermoglicht es,
ciner aus minder geeoignetem Material oder mit
nicht geniigender Sorgfalt hergestellten Wurst
den - Anschein einer besseren Beschaffenbeit zu
verleihen, mithin die Kaufer iiber die wahre Be-
schaffenheit der Wurst zu tiuschen;

3. im Einkiang mit dem von dem Reichs-
gericht aufgestellten Rechtsgrundsitzen nimmt die
Mehrzahl der bisher mit der Frage befassten
Gerichte an, dass die in manchen Gegenden ein-
gefihrte Farbung von Wurst vom Standpunkte
des Nahrungsmittelgesetzes als ein berechtigter
Geschiftsgebrauch nicht anzuerkennen ist;

4. bei Verwendung giftiger Farbstoffe vermag
der Genuss damit gefirbter Wurst die mensch-
liche Gesundheit zu schadigen;

5. aus frischgeschlachtetem Fleisch lasst sich
ohne Anwenduung von chemischen Conservirungs-
mitteln unter Beobachtung haudwerksgerechter
Sauberkeit Hackfleisch herstellen, das bei Aufbe-
wahrung in niedriger Temperatur seine natiirliche
Farbe langer als 12 Stunden behilt;

6. der Zusatz von schwefligsauren Salzen und
solche Salze enthaltenden Conservirungsmitteln ist
geeignet, die natirliche Farbung des Fleisches
-— aber nicht das Fleisch selbst — zu verbessern
und linger haltbar zu machen; dem Hackfleisch
kann mithin hierdarch der Anschein besserer Be-
schaffenheit verlishen werden;

7. der regelmassige Genuss von Hackfleisch,
welches mit schwefligsauren Salzen versetzt ist,
vermag die menschliche Gesundheit, namentlich
von kranken und schwichlichen Personen zu
schadigen.

Bebandlung von Thee, Nach O. Beh-~
rens (D.R.P. No. 101 256) wird der Thee
im Vacuumapparat einer steigenden Hitze
bis zu 70° ungefihr 20 Minuten lang aus-
gesetzt. Hierdurch treten die das Aroma
enthaltenden Bestandtheile des Thees auf
die Oberfliche der Theeblitter und das Aus-
sehen des Thees wird verbessert. Muffiger
oder schimmliger Thee wird, bevor man ihn
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im Vacwum erhitzt, einem Dampfbad aus-
gesetzt, wodurch die Pilze auf dem Thee
getodtet und entfernt werden.

Zur Herstellung neutraler Verbin-
dungen der Alkalier mit Eiweiss mit-
tels Alkalibicarbonate wird nach G. Déllner
(D.R.P. No.100977) das gefillte, noch feuchte
Eiweiss mit Alkalibicarbonat bis zur glasigen
Quellung bez. zihen Dickflissigkeit mit oder
obne TUnterstiitzung der Reaction durch
Wiirme verarbeitet und das erhaltene Pro-
duct getrocknet. Das Verfahren kann auch
zweckmdissig in einer aus Kohlensiure be-
stehenden oder solche enthaltenden Atmo-
sphire vorgenommen werden.

Bei der Bestimmungkleiner Metall-
mengen in organischen Substanzen
(z. B. Zink in amerikanischen Apfeln) ver-

wendet A. Halenke (Z. Unters, 1899, 128) |
zur Zerstdrung der organischen Substanz |

die Kjeldahl'sche Methode. Zum Nachweis
von Zink in Apfeln werden z. B. 50 g der-

selben mit 175 ce¢ concentrirter Schwefel- :

Wirthschaftlich-gewerblicher Theil.

siure und etwa 1 g reinem gelben Queck-
silberoxyd in einem Rundkolben erhitzt, bis
die Fliissigkeit weiss geworden ist. Die
hierfiir erforderliche Zeitdauer betrigt etwa
8 Stunden. Der etwa 10 cc betragende
Riickstand wird in 250 cc Wasser geldst
und das Quecksilber mittels lebhaften Schwe-
felwasserstoffstromes ausgefillt. Das Filtrat
vom Schwefelquecksilber erhitzt man bis zur
Verjagung des Schwefelwasserstoffes wund
setzt dann etwas Salpetersiure zur Oxyda-
tion des Ferrosulfates hinzu. Man lisst nun
die Flissigkeit abkithlen, {bersittigt mit
concentrirtem Ammoniak und filtrirt den
entstandenen gelblichen Niederschlag nach
einigem Stehen ab. Das Filtrat wird mit
Essigsdure schwach angesduert und mit
Schwefelwasserstoff auf Zink gepriift. Ent-
steht ein weisser Niederschlag von Schwefel-
zink, so wird das Kdlbchen mit Wasser fast
bis an den Rand gefiillt, der Niederschlag
nach 24-stindigem Stehen abfiltrirt, mit
| schwefel wasserstoff- und ammonnitrathaltigem
Wasser ausgewaschen, geglitht und als Zink-
oxyd gewogen.

Wirthschaftlich-gewerblicher Theil.

Zur Frage der event. Ausbildung von
Chemikern zweiter Klasse.

Zu vorstehender Frage ging uns aus
dem Leserkreise eine Finsendung zu, die
wir nachfolgend wiedergeben.

Kr, Die event. Ausbildung von Chemikern
mit geringerem Bildungsgrade als ibn die
Hochschule gewéhrt, ist bereits in der Fach-
presse behandeit worden, und zwar, wie uns
scheinen mgchte, von ziemlich einseitigem
Standpunkte aus. Jedenfalls mdochte Ver-
fasser nach einem griindlichen Studium der
in Rede stehenden Materie nicht so ohne
Weiteres der Ausbildung von Chemikern
zweiter Klasse jede Berechtigung absprechen
und dieselbe als nachtheilig fiir die Industrie
und die in derselben thiitigen Chemiker hin-
stellen.

Eine Umfrage bei I:abrikinhabem und in
der Industrie thatigen Chemikern fihrte zu
dem Ergebniss, dass die chemische Industrie
vielfach Arbeiten bendthigt, deren Ausfithrung
sehr wohl Leuten iiberlassen werden kann,
denen die volle Hochschulbildung fehlt,

welche vielmehr nur einen die Grundzige .

der Chemie und die Ausbildung in leichteren
analytischen Arbeiten sowie Herstellung ein-
facherer Priparate umfassenden Lehrcursus

absolvirten. Es bestfitigt dies ibrigens ledig-
lich die Erfahrung, welche wir selbst in
mehrjihriger Thitigkeit in der Praxis zu
machen Gelegenheit hatten. In vielen Be-
trieben sind, um pur ein Beispiel anzufiihren,
taglich zahlreiche einfache Betriebs- oder
Controlanalysen derselben Art vorzunehmen,
welche sehr wohl durch Leute von geringerer
chemischer Durchbildung ausgefiihrt werden
konnen, wodurch der Chemiker fiir wichtigere
und seinem Wissen und Kénnen mehr ent-
sprechende Arbeiten frei wird. Es drdngt
sich aber die wesentliche Frage auf, ob die
Beschiftigung von Chemikern zweiter Klasse
seitens der Fabriken nicht fiar die Hoch-
schul-Chemiker wesentliche Nachtheile im
Gefolge haben kdnnte, in welchem Falle wir
unbedingt uns gegen diese Institution aus-
sprechen wiirden. Dem Chemiker geistes-
verwandt und in seiner socialen Stellung
an die Seite zu stellen, ist der Ingenieur;
Verfasser nahm daher Veranlassung, bei ihm
befreundeten Maschigen-Ingenieuren anzufra-
gen, ob den Ingenieuren mit Hochschul-
bildung durch die im Maschinenbaufach be-
kanntlich seit lange in umfangreichem Grade
erfolgte Beschiftigung von auf Mittelschulen
oder einem Technikum ausgebildeten Kriften
. (Werkmeister) Schadigungen erwachsen. Die




